
AGUACHILE TROPICAL Especialidades barra fría
Agasajo (210 gr) �
Camarón crudo, cocido, pulpo, callo perla, pepino, cebolla, 
aguacate, chile serrano y salseado.

Shinola (210 gr) �
Cocido, pulpo, callo perla, pepino, cebolla, aguacate, chile serrano 
y salseado.

Maleficio (210 gr) �
Camarón crudo, callo perla, pepino, cebolla, aguacate, chile 
serrano y salseado.

Torre del patrón (430 gr) �
Ceviche de pescado, camarón crudo, callo perla, pulpo y 
camarón cocido, cebolla morada, tomate, aguacate y salseado.

Molcajete (340 gr) �
Camarón crudo, camarón cocido, callo perla y pulpo, pepino, 
cebolla morada, aguacate y salseado.

Molcajete con mango (400 gr) �
Camarón crudo, camarón cocido, callo perla, mango, cebolla 
morada, chiltepín y salseado.

Especial (400 gr) �
Camarón crudo, camarón cocido, medallón de atún y callo de 
riñón. pepino, flor de aguacate, salseado y rallado en nuestra 
salsa roja especial.

Tostada chipilona (200 gr) �
Camarón crudo, camarón cocido, pulpo, callo de lobina, pepino, 
cebolla morada, aguacate, rayado de nuestra salsa marino.

Tiradito de atún (240 gr) �
Láminas de atún, cilantro, cebolla morada, serrano, aguacate, 
zanahoria frita, salsa negra con serrano y aderezo chipotle.

Aguachile tropical (400 gr) �
Camarón crudo, camarón cocido, medallón de atún, mango, 
aguacate, chiltepín, chile serrano y salseado.

Cóctel de callo de riñón (280 gr) �
Callo de riñón, pepino, cebolla morada, serrano, aguacate, 
salseado y rallado con nuestra salsa marino

SHINOLA

MOLCAJETE

MOLCAJETE CON MANGO

MOLCAJETE ESPECIAL  

TIRADITO DE ATÚN



Cócteles y Ceviches
Cóctel de camarón grande (220 gr)�
Camarón cocido, pepino, tomate, cebolla morada.

Cóctel de camarón mediano (120 gr)�
Camarón cocido, pepino, tomate, cebolla morada.

Cóctel de camarón con pulpo grande (220 gr) �
Camarón cocido y pulpo, pepino, tomate, cebolla morada.

Cóctel de camarón y pulpo mediano (120 gr) �
Camarón cocido y pulpo, pepino, tomate, cebolla morada

Campechana grande (220 gr) �
Callo de lobina, camarón, pulpo, 3 pz de pata de mula, pepino, 
tomate, cebolla morada.

Campechana mediana (120 gr) �
Callo de lobina, camarón, pulpo, 2 pz de pata de mula, pepino, 
tomate, cebolla morada.

Cóctel de ostión grande �
14 pz de ostión fresco, pepino, tomate, cebolla morada.

Cóctel de ostión mediano �
10 pz de ostión fresco, pepino, tomate, cebolla morada.

Cóctel de pata de mula grande�
14 pz de pata de mula, pepino, tomate, cebolla morada, salseado.

Cóctel de pata de mula mediano �
10 pz de pata de mula, pepino, tomate, cebolla morada, salseado.

Cóctel de pulpo grande (200 gr) �
Pepino, tomate, cebolla morada.

Cóctel de pulpo mediano (120 gr)�
Pepino, tomate, cebolla morada.

Ceviche de camarón grande (200 gr) �
Camarón crudo, pepino, tomate, cebolla morada, aguacate y 
salsa marino de la casa.

Ceviche de camarón mediano (130 gr) �
Camarón crudo, pepino, tomate, cebolla morada, aguacate y 
salsa de la casa.

Ceviche de pescado grande (170 gr) �
Callo de lobina, pepino, tomate, cebolla morada, aguacate y salsa 
de la casa.

Ceviche de pescado mediano (130 gr) �
Callo de lobina, pepino, tomate, cebolla morada, aguacate y salsa 
de la casa.

Mariscada fría (5 - 6 personas) �
Base de pepino, 350 gr de camarón cocido, 400 gr de camarón 
crudo curtido en limón estilo aguachiles, 300 gr de pulpo, 300 gr 
de callo perla. 400 gr de camarón estilo ceviche, cebolla morada, 
aguacate, salseada y rayado de nuestra salsa marino.

TOSTADA DE AGUACHILE

TOSTADA MARINO

COCTEL DE CAMARÓN

Extra
Camarón (100 gr)�
Pulpo (100 gr)�
Callo de riñón�
Aguacate 1/2 pz�
Mango extra (120 gr)�
Totopo o salsa extra�
Pan con mantequilla�



Tostadas
Tostada de ceviche de pescado (100 gr) �
Callo de lobina, pepino, tomate, cebolla morada, aguacate y 
rayado de nuestra salsa marino.

Tostada de ceviche de camarón (100 gr) �
Camarón crudo, pepino, tomate, cebolla morada, aguacate y 
rayado de nuestra salsa marino.

Tostada de camarón y pulpo (100 gr) �
Camarón cocido y pulpo, tomate, cebolla morada, aguacate, base 
de mayonesa y rayado de nuestra salsa marino.

Tostada de camarón cocido (100 gr) �
Camarón cocido, tomate, cebolla morada y pepino, aguacate, 
base de mayonesa y rayado de nuestra salsa marino.

Tostada de pulpo (100 gr) �
Pulpo, tomate, cebolla morada y pepino aguacate, base de 
mayonesa y rayado de nuestra salsa marino.

Tostada de jaiba (100 gr) �
Jaiba, tomate, cebolla morada y pepino aguacate, base de 
mayonesa y rayado de nuestra salsa marino.

Tostada de aguachile (100 gr) �
Camarón crudo, cebolla morada, pepino, aguacate, chiltepín.

Tostada especial (120 gr) �
Callo de lobina, camarón cocido, pulpo, cebolla morada, pepino, 
aguacate y rayado de nuestra salsa marino.

Tostada embarazada (150 gr) �
Jaiba, camarón cocido, pulpo, base de mayonesa, tomate, cebolla 
morada, pepino, aguacate, rayado de nuestra salsa marino.

Tostada mulata (120 gr) �
Medallón de atún, aguacate, cebolla morada, zanahoria frita un 
toque de aderezo de chipotle

Tostada princesa (100 gr) �
Medallón de atún, callo perla, camarón cocido, aguacate, cebolla 
morada, zanahoria frita un toque de aderezo de chipotle

Tostada marino (100 gr) �
Camarón crudo, camarón cocido, callo perla, cebolla morada, 
pepino, aguacate.

Tostada san juan (100 gr) �
Camarón cocido, camarón crudo, mango, cebolla morada, pepino, 
aguacate, cebolla frita.

Tostada coqueta (120 gr) �
Medallón de atún, camarón cocido y mango

TOSTADA DE CEVICHE 

TOSTADA SAN JUAN  

TOSTADA EMBARAZADA

             
   TOSTADA MULATA



Botanas en plato
Botana de camarón (300 gr) �
Camarón cocido, pepino, cebolla morada, aguacate rayado de 
salsa marino y salseado.

Botana de camarón cocido y pulpo (300 gr) �
Pepino, cebolla morada, salseado, aguacate y rayado en 
salsa marino.

Botana de camarón cocido, pulpo 
y callo perla (300 gr) �
Pepino, cebolla morada, salseado, aguacate, rayado en 
salsa marino.

Botana de camarón cocido y callo (300 gr) �
Pepino, cebolla morada, salseado, aguacate, rayado en 
salsa marino.

Botana de pulpo (300 gr) �  
Pepino, cebolla morada, salseado, aguacate, rayado en 
salsa marino.

Botana de callo de lobina (340 gr) �
Pepino, cebolla morada, salseado, aguacate, rayado en 
salsa marino.

Campechana seca (300 gr) �
Callo de lobina, camarón cocido, camarón crudo, pulpo, pepino, 
cebolla morada, aguacate, salseado y rayado de salsa marino

Botana san juan (370 gr) �
Camarón crudo, camarón cocido, mango, pepino, cebolla morada, 
aguacate, rayado de salsa marino, cebolla frita y salseado.

Conchas
Ostión fresco en concha (6 pz)�
Ostión fresco en concha (12 pz)�
Ostión del marino arreglados (6 pz)�
Con camarón cocido, pulpo, serrano, salseado de la casa y limón

Ostiones del marino arreglados (12 pz)�
Con camarón cocido, pulpo, serrano, salseado de la casa y limón

Shot de ostiones con camarón (6 pz)�
Ostiones salseados, camarón cocido, chile serrano, cebolla 
morada, tajín y toque de salsa marino

Shot de ostiones con camarón (12 pz)�
Ostiones salseados, camarón cocido, chile serrano, cebolla 
morada, tajín y toque de salsa marino

Pata de mula arreglada (6 pz)�
Con camarón cocido, salseadas y limón

Pata de mula arreglada (12 pz)�
Con de camarón, salseadas y limón

Ostion o pata de mula por pieza�

CAMPECHANA SECA

PATA DE MULA

BOTANA DE CAMARÓN

BOTANA DE CALLO

BOTANA DE SAN JUAN



Aguachiles estilo 100% Sinaloa
Aguachile #1 (240 gr) �
Camarón crudo, pepino, cebolla morada, flor de aguacate 
salseado, chiltepín y rayada de salsa marino

Aguachile #2 (300 gr) �
Camarón cocido, camarón curtido y atún

Aguachile #3 (300 gr)�
Camarón cocido, pulpo y atún.

Aguachile #4 (300 gr) �
Camarón cocido, crudo y callo de riñón

Aguachile #5 (300 gr) �
Camarón cocido, crudo, pulpo y atún

Aguachile #6 (300 gr) �
Camarón cocido, atún y mango

Orden de callo de riñón (310 gr) �
Callo de riñón pepino, cebolla morada, chile serrano, clamato y 
rayado de salsa marino.

Media de callo de riñón (260 gr) �
Callo de riñón, pepino, cebolla morada, chile serrano, clamato y 
rayado de salsa marino.

Aguachile #9 (300 gr)�
Camarón crudo y atún fresco

Todos los aguachiles llevan: pepino, cebolla morada, salseado, chiltepín 
y rayado de nuestras salsas roja 

AGUACHILE #6

AGUACHILE #3

SHOT DE OSTIONES

AGUACHILE #4

OSTIÓN DEL MARINO



Tacos & entradas
Acompañados de ensalada (lechuga, tomate, cebolla, aguacate)

Taco de camarón�
Tortilla de maíz o harina con queso gratinado y 
camarón empanizado

Taco de pescado�
Tortilla de maíz o harina pescado empanizado

Taco gobernador�
Dos tortillas de maíz o harina con queso gratinado, 
camarón gobernador guisado con chile poblano y cebolla

Quesadilla de marlín�
Tortilla de maíz o harina con queso

Orden de quesadilla de marlín (3 pz) �
Tortilla de maíz o harina

Taco bravo de camarón�
Tortilla doble bañadas en salsa brava queso gratinado

Taco bravo de pulpo �
Tortilla doble bañadas en salsa brava queso gratinado

Taco bravo mixto�
Tortilla doble bañadas en salsa brava queso gratinado

Arroz marinero�
Arroz frito con verduras, pulpo y camarón acompañado 
con un abanico de aguacate

Toritos de camarón o marlín (6 pz) �
Chiles rellenos de queso envueltos en tocino bañado 
en salsas negras, serrano y aguacate

Toritos de camarón o marlín (9 pz) �
Chiles rellenos de queso envueltos en tocino bañado
En salsas negras, serrano y aguacate

Consomé (bichi) �
Consomé con camarón �
Guacamole�

TACOS DE MARLIN

TACO BRAVO DE CAMARÓN

TORITOS DE CAMARÓN O MARLÍN



Camarones
Acompañados de arroz y ensalada

Camarones empanizados (260 gr) �
Camarones del jefe �
Camarones rellenos queso y tocino (260 gr) �
Camarones diabla (260 gr) �
Guisados con mantequilla sazonados y bañados en nuestra 
salsa brava

Camarones rancheros (260 gr) �
Guisados con mantequilla sazonados, tomate, chile verde 
y cebolla

Camarones chipotle (260 gr) �
Guisado con mantequilla, nuestra crema chipotle y 
queso gratinado

Camarones culichi (260 gr) �
Guisados con mantequilla nuestra salsa culichi a base de chile 
poblano chile verde y cilantro

Camarones al mojo de ajo (260 gr) �
Aceite de olivo ajo finamente picado y sazonador especial 
de casa

Camarones en crema philadelphia (260 gr) �
Guisados con mantequilla nuestra crema philadelphia y 
queso gratinado

Camarones al ajillo (260 gr) �
Guisados con aceite de olivo ajo finamente picado chile guajillo 
sazonado de la casa

Camarones roca (260 gr) �
Aderezo roca entre agridulce y un ligero toque picoso

Chicharrón de camarón (260 gr) �
Acompañados de ensalada, guacamole, salsa bandera, cebolla y 
chiles asados

CHICHARRÓN DE CAMARÓN

CAMARONES ROCA

CAMARONES CON CHIPOTLE

CAMARONES RELLENOS 

CAMARONES AL AJILLO

CAMARONES A LA DIABLA



Especialidades barra caliente
Acompañados de: ensalada, salsa bandera y guacamole

Chicharrón de pargo �
Chicharrón de botete�
Pargo frito entero�

Filetes
Acompañados de ensalada y arroz

Filete lenguado empanizado (250 gr) �
Filete lenguado ranchero (250 gr) �
Tomate, cebolla y chile verde

Filete lenguado a la plancha�
Sazonado y dorado a la plancha con aceite de oliva

Filete lenguado al ajillo (250 gr) �
Filete sazonado y dorado a la plancha bañado en ajo con 
mantequilla y chile guajillo

Filete lenguado al mojo de ajo (250 gr) �
Filete sazonado y dorado a la plancha bañado con ajo 
y mantequilla

Filete san marcos (250 gr) �
Filete sazonado y dorado a la plancha con Camarón, Pulpo, ajo, 
mantequilla y chile guajillo

Salmón 7 Mares�

Salmón San Marcos�

Sopas
Sopa marinera (250 gr) �
Camarón, pulpo y manta

Sopa de camarón (250 gr) �
Caguamanta con camarón (250 gr) �
Mariscada caliente�
Acompañada de arroz, ensalada chiles toreados y cebolla 
cambray: 10 pz de Camarón empanizado, 5 filete empanizados, 
150 gr de chicharrón de camarón, 5 pz camarones rellenos, 5 
pz de toritos de camarón, 150 gr camarones chipotle, 150 gr 
camarones a la diabla 2 tacos bravos, 2 tacos gobernador, 2 
quesadillas de marlín

PARGO FRITO ENTERO

CHICHARRON DE PARGO

SOPA MARINERA

CHICHARRÓN DE BOTETE

TORITO ROLL 



Sushis
Guamuchilito roll (empanizado)�
Por dentro philadelphia, aguacate, camarón empanizado y por 
fuera tampico aguacate y rallado con salsa anguila, acompañado 
de zanahoria

Tres quesos (empanizado)�
Por dentro philadelphia, aguacate, res, pollo por fuera queso 
chihuahua y queso amarillo Acompañado de tampico y zanahoria

Cielo mar y tierra (empanizado)�
Philadelphia, aguacate res, pollo, camarón acompañado de 
tampico y zanahoria

Diablito roll (natural)�
Por dentro camarón, philadelphia, aguacate, pepino. 
Por fuera topping de camarones a la diabla rallado de aderezo 
chipotle y ajonjolí.

Torito roll (empanizado) �
Por dentro camarón, pulpo, cangrejo, res, pollo, tocino, 
philadelphia, aguacate. 
Por fuera tampico bañado en spicy ranch cubierto en queso 
gratinado aguacate y rallado con salsa anguila

Sonora roll (empanizado)�
Por dentro cangrejo, philadelphia, aguacate. 
Por fuera topping de camarones spicy con queso gratinado

7 mares roll (empanizado)�
Por dentro camarón empanizado, philadelphia, aguacate. 
Por fuera topping de camarones roca cebollín acompañado con 
zanahoria y tampico

Arcoiris roll�
Rollo natural relleno de alga, philadelphia, aguacate y medallón 
de atún. Por fuera laminas de atún, salmón y camarón 
acompañado de camarones en tempura y salsas negras

Norteño roll (empanizado)�
Rollo natural relleno de alga, philadelphia, aguacate, tocino 
y pollo. Por fuera topping de carne asada, tocino, queso 
philadelphia, queso chihuahua, chile verde y chile caribe asados

Tropical roll�
Rollo natural relleno de láminas de atún fresco, tiras de mango, 
philadelphia, aguacate y camarón

Teriyaki roll�
Rollo natural relleno de pollo teriyaki, cebollín, 
philadelphia, tiras de chile serrano y aguacate

Chipilon roll (empanizado)�
Rollo empanizado, por dentro: alga, philadelphia, 
aguacate y 2 proteinas a elegir.

Combinación filete & camarón (300 gr)

Empanizada�
A la plancha�
A la diabla�
Al mojo de ajo�
Al ajillo�
Ranchera�
Combinación 7 mares (300 gr) �
Especialidad de la casa 3 Camarones rellenos, 3 toritos de 
camarón, 4 Camarones empanizados acompañados de ensalada, 
salsa bandera y guacamole

COMBINACIÓN 7 MARES ROLL

DIABLITO ROLL 

C
O

M
BI

NA
CIÓ

N A LA PLANCHA
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SONORA ROLL



Pulpos
Pulpo a las brasas (330 gr) �
Bañado en adobo acompañado de tomate y cebolla asada y chile 
verde relleno de queso

Pulpo ranchero (330 gr) �
Tomate, cebolla y chile verde acompañado de arroz y ensalada

Pulpo al mojo de ajo (330 gr) �
Sazonado con mantequilla y ajo acompañado de arroz y ensalada

Pulpo al ajillo (330 gr) �
Sazonado con mantequilla ajo y chile guajillo acompañado de 
arroz y ensalada

Cortes & carnes
Rib eye asado (330 gr) �
Acompañado de papa sazonada, chile, cebolla asada, guacamole 
y salsa bandera

Rib eye en aguachile (330 gr) �
Sazonado en nuestra salsa negra, chile serrano, chiltepín, cilantro 
y aguacate

Rib eye en salsa de la casa (330 gr) �
Bañado en la salsa de la casa acompañado de papa, chile 
serrano, cebolla y chile relleno de queso

3 tacos de asada (230 gr) �
Harina o maíz acompañados de salsa bandera y guacamole

Chicharrón de rib eye (330 gr) �
Frito montado sobre una cama de guacamole, acompañado de 
salsa bandera, quesadillas de harina, chile y cebolla asada.

Molcajete caliente (330 gr) �
Pollo, res, camarón, salsa molcajeteada, queso gratinado, chile 
relleno de queso acompañado de chiles y cebollas asadas.

Queso fundido �
Con chorizo y chiles verde, acompáñalo con tortillas de harina 
o maíz

Molcajete de mariscos (330 gr)�
Molcajete caliente, camarón, pulpo, lenguado, salsa molcajeteada, 
queso gratinado, chile relleno de queso acompañado de chiles y 
cebollas asadas

RIB EYE SALSA DE LA CASA

RIB EYE ASADO

PULPO A LAS BRAZAS

PULPO AL AJILLO

Ensaladas
Ensalada de camarón�
Base de lechuga, tomate, cebolla, pepino y aguacate sazonado y 
bañado de nuestro aderezo

Ensalada de atún fresco�
Base de lechuga, tomate, cebolla, pepino y aguacate sazonada 
con nuestro aderezo de aceite de olivo y especias
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Pastas
Pasta alfredo de camarón o pollo (230 gr) �
Fetuccini bañada y sazonada con nuestra salsa Alfredo 
acompañado de camarón o pollo asados, perejil y 
queso parmesano

Pasta chipotle de camarón o pollo (230 gr) �
Fetuccini bañada y sazonada con nuestra crema chipotle 
acompañado de camarón o pollo asados y queso parmesano

Pasta culichi de camarón o pollo (230 gr) �
Fetuccini bañada y sazonada con nuestra crema culichi 
acompañado de camarón o pollo asados y queso parmesano

Menú kids
Papas sazonadas con queso�
Orden de papas �
Nuggets con papas �
Orden de arroz �
Pescadito con arroz�
Filete lenguado empanizado

Quesadilla doble (harina o maíz)�

Postres
Cheesecake�
Oreo, tortuga, biscof y coyota

Choco flan�

Nieves �
Pregunta por nuestros diferentes sabores

Brownie de nuez�
Horneados en casa servido con dos bolas de nieve con nuez 
caramelizada chocolate y fresa natural

Tarta de manzana�
Tarta horneada en casa servida con dos bolas de nieve, nuez 
caramelizada, cajeta y fresa natural

Aguas frescas
Limonada de fresa natural (500 ml) �
Limonada de fresa mineral (500 ml) �
Limonada de frutos rojos natural (500 ml) �
Limonada de frutos rojos mineral (500 ml) �
Limonada natural (500 ml) �
Limonada mineral (500 ml) �
Jamaica (500 ml) �
Horchata (500 ml) �
Te (500 ml) �
Agua natural (600 ml) �
Agua mineral (355 ml) �
Jarra de limonada natural (2 litros) �
Jarra de limonada mineral (2 litros) �
Jarra de jamaica (2 litros) �
Jarra de horchata (2 litros) �
Jarra de te (2 litros) �
Limonada de litro natural (1 litro) �
Limonada de litro mineral (1 litro) �

Sodas
Coca cola (355 ml) �
Coca cola light (355 ml) �
Coca cola zero (355 ml) �
Fresa (355 ml) �
Naranja (355 ml) �
Sprite (355 ml) �
Fresca (355 ml) �

Café
Café americano (refill) �
Café expreso �
Capuccino �
Capuccino de caramelo �
Rocachino �
Latte �

PASTA ALFREDO DE CAMARÓN O POLLO

NUGGETS CON PAPAS



Cervezas
Tecate light (325 ml) �
Tecate roja (325 ml) �
Tecate 0.0�
Cerveza Indio (325 ml) �
Cerveza XX Lager (325 ml) �
Cerveza XX Ultra (325 ml) �
Cerveza XX Ambar (325 ml) �
Bohemia Clara (325 ml) �
Bohemia Oscura (325 ml) �
Bohemia Cristal (325 ml) �
Bohemia Wizens (325 ml) �
Heineken (325 ml) �
Heineken Silver (325 ml) �
Heineken Zero (325 ml) �
Miller High Life (325 ml) �
Miller Life (325 ml) �
Amstel Ultra (325 ml) �
Tarro michelado �
Tarro chelado �
Tarro cubano�
Clamato preparado�
Monster�

Cubetas 8 pz
Cubeta Tecate light (325 ml) �
Cubeta Tecate roja (325 ml) �
Cubeta Amstel Ultra (325 ml) �
Cubeta Indio (325 ml) �
Cubeta XX Lager (325 ml) �

Cerveza Buquibichi
Bitachera�
Banquetera�
Sahuaripa�
Naranjeros�
Ultra bichi�
Chucata�
Talega�
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Tequilas
Don julio 70 (45 ml) �
Don julio reposado (45 ml) �
Don julio blanco (45 ml) �
Hornito reposado (45 ml) �
Casa dragones blanco (45 ml) �
Maestro dobel diamante (45 ml) �
José cuervo tradicional (45 ml) �
José cuervo plata (45 ml) �
Tequila 7 leguas blanco (45 ml) �
Tequila 7 leguas añejo (45 ml) �
Tequila herraduras añejo (45 ml) �
Tequila herraduras plata (45 ml) �
Tequila 1800 cristalino (45 ml) �
Reserva de la familia reposado (45 ml)�
Reserva de la familia añejo (45 ml) �

Whisky
Buchanas 12 (45 ml) �
Buchanas 18 (45 ml) �
Etiqueta negra (45 ml) �
Chivas 12 (45 ml) �
Chivas 18 (45 ml) �
Macallan 12 (45 ml) �
Jack daniels (45 ml) �

Mezcal
Mezcal 400 conejos (45 ml) �
Don jencho (45 ml) �
Montelobos (45 ml) �

Ron
Bacardi blanco (45 ml) �
Bacardi añejo (45 ml) �
Matusalen (45 ml) �
Malibu (45 ml) �
Capitan morgan (45 ml) �

Botellas de vinos
La cetto blan d blan (187 ml)�
La cetto blan d blan (750 ml)�
La cetto cabernet (187 ml)�
La cetto cabernet (750 ml)�
La cetto blan d zinfandel (187 ml)�
La cetto blan d zinfandel (750 ml)�
La cetto cabernet sauvignon (187 ml)�
La cetto cabernet saivignon (750 ml)�
Cune rioja crianza (187 ml)�
Cune rioja crianza (750 ml)�
Beronia crianza (750 ml)�
La cetto reserva nibbiolo (750 ml)�
Casa madero 3v (750 ml)�
Casa madero 2v (750 ml)�
Baron balché siis clarete (750 ml)�
Baron balché mezcla tinto (750 ml)�
Lambrusco espumoso (750 ml)�
Lambrusco espumoso (187 ml)�
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Margaritas de sabores
Limón�
Mango �
Tamarindo �
Fresa �
Frutos rojos�
Pepino�
Coco�

Mezcalitas de sabores
Mezcalita de jamaica �
Mescalita de coco�
Mescalita jamaica y coco�
Mezcalita de aguacate�

Digestivos
Carajillo�
Baileys�
Licor 43�
Chinchón dulce y seco�
Alfonzo xiii�
Amaretto �
Licor de café �

Cócteles
Piña colada�
Licor de naranja, ron, jugo de piña y crema de coco

Hawaiano azul�
Cóctel a base de ron, crema de coco, 
jugo de piña, un toque de curasao

Moka�
Base de Tequila licor de café y chocolate

Laguna azul�
Vodka curacao y sprite

Tequila arándano�
Tequila y jugo de arándano

Mojito�
Ron, hierbabuena y agua mineral

Limonada eléctrica�
Vodka, tequila, curacao, limonada

Cantarito 7 mares�
Tequila, Jamaica, jugo de naranja y limón

Gin tonic frutos rojos�

Paloma�
Tequila, soda de toronja, limón y sal

Ruso blanco�
Vodka, leche y licor de caje

Sangría�
Vino tinto, agua mineral y limón

Baby mango�
Vodka, mango, limón y chamoy escarchado de Tajín

Perlas negras�
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MEZCALITA DE JAMICA MOJITO

CARAJILLO

La presentación de los platillos y bebidas puede variar a la mostrada en el menú.



Gracias por su visita 
y preferencia

Esperemos que nos visite 
pronto de nuevo.


